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BUFFETVORSCHLÄGE

VORSPEISEN
Kääsknubbel, Käsecreme mit Paprika, Kümmel und roter Zwiebel

Hausgemachter Flönzsalat mit Zwiebel und Gurken
in Senfmarinade

Sahnehering "Hausfrauen Art"

Pellkartoffelsalat mit Ei, Tomate und Radieschen  
in klarem Kräuterdressing

Kleines paniertes Schweineschnitzel

Röstitaler mit Räucherlachstatar und Dillschmand

Braumeister-Brett mit Rauchschinken, Kasseler,  
Schweinebraten und Fleischkäse

Saisonale Blattsalate mit Hausdressing

Brotkorb mit Butter und Kräuterquark

HAUPTSPEISEN
Krustenbraten mit FRÜH-Kölschsoße,  
glasiertem Gemüse und Kartoffelgratin

Rheinischer Sauerbraten mit Kartoffelklößen und  
hausgemachtem Apfelkompott

DESSERT
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesoße

Rote Beerengrütze mit Vanillesoße

Rustikales Käsebrett

Buffet 1

Preis pro Person ca. 41,- € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsächlichen Personenzahl und Buffetzusammenstellung.

Die einzelnen Gerichte des Buffets können Sie untereinander tauschen.
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BUFFETVORSCHLÄGE

Buffet 2

VORSPEISEN
Tafelspitzsalat mit Äpfeln und rosa Pfefferbeeren in Kräutervinaigrette

Klassisches Hackbällchen mit Cornichon

Klassischer Kartoffelsalat mit Mayonnaise, Ei und Gewürzgurken 

Rohkostsalat mit Gurke, Möhre, Weißkohl und bunter Paprika 

Kölsche Brotzeit mit Mett–, Vesperwurst, Leberkäse und  
Sauerbratensülze mit Dip

Matjesfilets eingelegt in Tomaten-Frühlingslauchvinaigrette

Kasselertasche gefüllt mit karamellisiertem Sauerkraut

Brotkorb mit Butter und Kräuterquark

HAUPTSPEISEN
Gebratenes Schweinefilet mit Sherryjus,  
cremigem Bohnenragout mit Speck und Rosmarinkartoffeln

Hähnchenbrustmedaillons mit Malzkruste,  
Paprika-Auberginengemüse und Kräuterreis

DESSERT
Kabinettpudding mit Vanillesoße und Kirschkompott

Kölsches Tiramisu, sahnige Creme mit marinierten Äpfeln  
und Schokozwieback

Rustikales Käsebrett

Preis pro Person ca. 45,– € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsächlichen Personenzahl und Buffetzusammenstellung.

Die einzelnen Gerichte des Buffets können Sie untereinander tauschen.
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BUFFETVORSCHLÄGE

Buffet 3

VORSPEISEN
Brokkolisalat mit roter Bete in Honig-Frischkäse-Dressing  
und Johannisbeeren 

Gebratene Entenbrust (kalt serviert), frische Mango  
und Rauke in Balsamicovinaigrette

Röggelchensalat mit gebratenen Kräuterseitlingen und Champignons, 
Kirschtomaten und Kapern in Blattpetersilienvinaigrette

Räucherlachs mit Meerettichcreme und Dill-Senf-Soße

Praline vom Sauerbraten mit Rübenkrautcreme

Mozzarella-Kirschtomaten-Spieß mit kölschem Pesto

Nudelsalat mit Schwarzwälder Schinken, Prinzessbohnen,  
Paprika und roter Zwiebel in Essig und Öl

Brotkorb mit Butter und Kräuterquark

HAUPTSPEISEN
Rosa gebratenes Roastbeef an Rosmarinjus,  
Kohlrabi-Möhrengemüse und Kartoffelgratin

Gebratenes Zanderfilet mit tomatisiertem
Linsen-Kartoffelgemüse und Ingwersoße

DESSERT
Dunkles Schokoladenmousse mit unserem hauseigenen
Kräuterlikör „Deck un Dönn“
Beeren Tiramisu

Rustikales Käsebrett

Preis pro Person ca. 57,– € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsächlichen Personenzahl und Buffetzusammenstellung.

Die einzelnen Gerichte des Buffets können Sie untereinander tauschen.
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HAUPTSPEISEN MIT FLEISCH
Geschnetzeltes von der Hähnchenbrust  in Weißwein-Sahne-Soße  
mit bunten Karotten und Reis

13,90 €

Schaufelbug 16 Stunden sous vide gegart  in Rotweinjus mit 
gebratenen Pilzen und Serviettenknödel

17,50 €

Schweinebraten in FRÜH-Kölschsoße  
mit geschmortem Weißkohl und Kartoffelklößen

13,50 €

VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN
Vegetarisches Pilzragout in Kräuterrahm mit hausgemachten 
Semmelknödeln und gemischtem Salat

8,90 €

Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat 10,50 €

VEGANE HAUPTSPEISE
Gebratene Kartoffelklöße mit Paprika-Auberginengemüse
und Frühlingslauch

10,50 €

DESSERT
Obstsalat 5,50 €

Fingerfood-Obstplatte / Portion 7,00 €

Alternative Speisen

Bei individuellen Wünschen beraten wir Sie gerne.

Gerne können Sie auch aus unseren alternativen Hauptgerichten und Desserts wählen:

Alle Preise verstehen sich inklusive der Mehrwertsteuer.


