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FESTE FEIERN

Das kolsche Leben geniel3en

Der Gelbe Salon ist einer unserer beliebtesten Raume fiir Gesellschaften
und befindet sich auf der ersten Etage. Das feinbrgerliche Ambiente ist
wie geschaffen fir private Feiern wie Hochzeiten, Taufen, Kommunion
oder Geburtstage. Seinen Namen verdankt der Salon seinem schénen
hellen Eichenholzparkett und den in freundlichem Gelbton gestrichenen
Wanden. Hier hat man direkten Blick auf das Treiben der Neusser
Strale. Der Gelbe Salon bietet Platz fiir bis zu 60 Gaste.

Ganz anders als unser Gelber Salon bestimmt hier ein uriges, rustikales
Flair das Ambiente des Raumes. Die Stube ist komplett holzvertéfelt und
dadurch sehr gemditlich. Hier residiert auch die Nippeser Burgerwehr,
die in diesem Raum ihr Stammquartier aufgeschlagen hat. Viele
Erinnerungstticke der ,Appelsinefunke” zieren die Wande oder kdnnen
in der grolRen Vitrine bewundert werden. Das Biirgerstiibchen bietet
Platz fiir bis zu 40 Géste.
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Geburtstag, Hochzeit, Firmenfeier oder Jubilden: Feiern Sie mit Ihren
Gasten im FRUH ,Em Jan von Werth“! In unserer Griet-Stube kénnen
Sie mit bis zu 80 Gasten ein Fass aufmachen. Fir Gruppen bis zu 130
Personen konnen Sie das FRUH ,Em Jan von Werth” exklusiv buchen.
Eine vollautomatische Kegelbahn befindet sich im Untergeschoss.

EDEN HOTEL FRUH AM DOM [ESqne=

MMMMMMMMM

Erleben Sie KéIn! Nutzen Sie die zentrale Lage des Eden Hotel FRUH am
Dom, um lhren Aufenthalt in der Domstadt mit ein wenig kolschem
Lebensgefiihl zu erganzen. Gerne arrangieren wir fiir Sie einen Shuttle-
Service vom Hotel zu einer FRUH Location!
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MENUVORSCHIAGE

Lauwarmer Kirbiskuchen mit Feldsalat, Kartoffeldressing, gerosteten 9,50 €
Kernen und Curry-Krduter Dip

Vegane Wirsingrahmsuppe mit hausgebackenem Roggelchen 490€ @
Wildragout mit Waldpilzen in Krauterrahm und Serviettenknodel 18,90 €
Zimt Panna Cotta mit beschwipsten Pflaumen 5,50 €

ALTERNATIVE HAUPTGANGE

Kartoffelgratin mit Kuirbis, Spinat und Krauterquark 10,90 €
Hausgemachte Késespatzle mit Rostzwiebeln und gemischtem Salat 10,50 €
Hirschsteaks an Wacholderrahmsauce mit Wirsinggemise und 24,90 €
Kartoffelgratin

Gansebraten mit Apfelrotkohl, KartoffelkloBen und Maronen- 29,50 €
Schmorapfel

Alle Hauptgdnge aus unserem Buffetvorschldgen konnen auch als Menii-Gang serviert werden

Zu allen Ments reichen wir Brot mit Butter und Krauterquark ftir 2,80 € pro Person.
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BUFFETVORSCHLAGE

Gestalten Sie lhr individuelles Buffet.
Wahlen Sie maximal 7 Vorspeisen, 2 Hauptgdnge und 2 Dessert.

VORSPEISEN

Feldsalat mit Kartoffeldressing und Croutons

,Waldorfsalat” Sellerie und Apfel in feine Streifen geschnitten,
mit Trauben und Walnissen in einem cremigen Dressing angemacht

@ @O

Brokkoli Salat mit Rosinen, Rote Bete und gerdsteten Maronen in
cremigem Honig-Frischkdse-Dressing

@

Rotkraut-Apfel Salat mit gerosteten Mandeln

Gebratene Entenbrust kalt serviert, frische Mango und Rauke in
Balsamicovinaigrette

Rosa gebratenes Roastbeef kalt serviert an Remoulade

0

Raucherlachs mit Meerettichcreme und Dill-Senf-SoRRe

Brotkorb mit Butter und Krauterquark

SUPPEN

Vegane Wirsingrahmsuppe mit hausgebackenem Roggelchen ()

HAUPTGANGE

Gansebraten mit Apfelrotkohl, KartoffelkloBen und Maronen-
Schmorapfel

Hirschsteaks an Wacholderrahmsauce mit Wirsinggemiise und
Kartoffelgratin

Hausgemachte Késespatzle mit Rostzwiebeln und gemischtem Salat
Wildragout mit Waldpilzen in Krauterrahm und Serviettenknodeln

Kartoffelgratin mit Kuirbis,Spinat und Krauterquark

Zimt Panna Cotta mit beschwipsten Pflaumen
Winter-Tiramisu mit Zimtapfel und Spekulatius

Rustikales Kasebrett

Preis pro Person ca. 52,00 € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsachlichen Personenzahl und Buffetzusammenstellung.
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FINGERFOOD

Mindestabnahme pro Teil 20 Sttick

FINGERFOOD

Klassisches Hackbdllchen mit Gewdirzgiirkchen und Senf 1,90 €
Kleines Paniertes Schweineschnitzelchen 1,90 €
Hollanderspiel$ 1,20€
Mozzarella-Kirschtomaten-Spiell mit kélschem Pesto 1,60 €
Rostitaler mit Raucherlachstatar und Dillschmand 2,50€ @

KOLSCHE HAPPEN

Fleischwurst 1,90 €
Blutwurst 2,10€
Geflugelfleischwurst 2,50€
Leberwurst 2,50€
Gekochter Schinken 2,70 €
FRUH's Hollander, im eigenen Kasekeller gereift 2,90 € @
Mett mit Zwiebeln und Schnittlauch 3,20 €
Tatar mit Zwiebeln 3,30 €
Camembert 350€ &
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